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« On était arrivé a
saturation au niveau de
la mise en bouteilles. |l
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fallait donc se donner
un nouveau souffle»

Dupont dans la nouvelle
ligne dembouteillage.

sa capacité

d'embouteillage

:
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Dupont et sa croissance a deux chiffres

Victime de son succés, la
brasserie Dupont a acquis
de nouveaux équipements,
plus performants, qui lui

permettront de poursuivre

son développement.

o Pierre-laurent CUVELIER

ans un marché pourtant ul-

tra-concurrentiel, la brasse-

rie Dupont ne s’est jamais
aussi bien portée qu'a I'heure ac-
tuelle. Sa prospérité, I'exploita-
tion, établie dans le centre du vil-
lage de Tourpes, la doit a son
incroyable croissance annuelle
(entre 10 et 15 %) affichée depuis
quinze ans!

Une successtory qui ne fait ce-
pendant pas tourner la téte de
ses dirigeants, qui veillent a con-
server I'identité familiale de
cette brasserie née en 1844.

Cela dit, pour suivre la cadence
et répondre ainsi a la demande
en constante progression, Du-
pont a coutume d'injecter cha-
que année plus d'un million €,
principalement dans du matériel
de production.

Un volume de 12000
bouteilles a I'heure

Depuis le premier trimestre 2017,
un nouveau cap dans le développe-
ment de la brasserie a été franchi. A
ce titre, un budget de 1 300000 € a
été investi afin de doubler la capa-
cité de la chaine d’'embouteillage.

« On voulait se donner un nouveau
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souffle apres étre ar-

rivé a saturation. Onen était a un stade
ol nous étions obligés de mettre en bou-
teilles tous les jours», explique Oli-
vier Dedeycker, le gérant.

Parmi les chiffres évocateurs, la
nouvelle soutireuse acquise en fé-
vrier 2017 permet désormais de
produire 12 coobouteillesa I'heure,
conditionnées en 25 et 33 cl. Pourle
format 75 cl, le rendement a égale-
ment été multiplié par deux en pas-

sant de 3000 a 6000
bouteilles a I'heure.

A travers cet investis-

sement, Dupont en a
profité pour renouve-
ler une partie de sa li-
gne au profit d'équipe-
ments derniere
génération, a 'image de
la nouvelle étiqueteuse.

« Toutes les machines sont mainte-
nant reliées entreelles électronique-
ment de maniere a éviter tout arrét de
la production, précise M. Dedeycker.

Laboutissement de ce projet, c’est lins-
tallation prochaine, en sortie de ligne,
d'un palettiseur. Ce sera une réelle évo-
lution car le chargement des casiers se
faisait jusque-la a la main ».

Sil'on mesure aisément la néces-

Dans le batiment abritant la
chaine d'embouteillage, une
étiqueteuse (médaillon)

dernier cri a été installée.

sité d’automatiser certaines ins-
tallations, qu'en est-il du person-
nel en place ?

«Cela wa aucune influence sur
Pemploi, bien au contraire sachant
qu’en lespace d’une dizaine d’années,
la brasserie, qui occupait une dizaine
d’employés, a engagé vingt person-
nes supplémentaires, souligne le
responsable. Lacquisition d'un pa-
lettiseur, par exemple, s’explique par
une volonté de supprimer les taches
les plus lourdes et qui n’ont aucune
valeur ajoutée pour le personnel, que
Lon préfere affecter a nos taches es-
sentielles. Il faut savoir que la totalité
de nos activités est réalisée sur le site
de la brasserie, qu'il s'agisse des con-
troles de la qualité, de la production,
de la distribution... » B

Des bieres exportées dans 45

i 'ambition a toujours

été de maintenir un an-

crage fort dans la ré-
gion et sur le territoire
belge, ou Dupont réalise
60 % de ses ventes, le mar-
ché international est parti-
culierement friand du sa-
voir-faire brassicole
tourpier.

Ses procédés de fabrication
traditionnels font de la Sai-
son, la Moinette ou encore
de la Bons Veeux des breuva-
ges tres prisés dans le

monde entier. Aujourd’hui,&

I’entreprise familiale peut se
targuer d’exporter une par-
tie de sa production dans 45
pays.

« Les cinqg marchés les plus
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Aux Etats-Unis et au Japon, on est trés friand des biéres de chez Dupont.

porteurs sont la France, les Etats- Iétranger dépasse, comme en Bel-
Unis, les Pays-Bas, le Japon et gique, les 10 % chaque année.

Pltalie. Notre progression a

Au-dela des chiffres, on attache

beaucoup d’importance a notre
longue histoire de ferme-brasse-

la 13° biére

pd pd -
sera éphémere
Spécialisée dans les
breuvages de
fermentation haute,
refermentés en
bouteilles, Dupont
produit dans ses cuves
douze biéres différentes.
La derniére en date, la
Moinette ambrée, est
sortie 'année derniére.
Rarement a court
d'idées, les exploitants
de la brasserie
s'apprétent a faire
mousser une treizieme
biére, laquelle devrait
étre commercialisée
pour la fin janvier.
Olivier Dedeycker a
accepté de lever un coin
du voile sur cette
nouvelle création, non
sans garder une part de
mysteére. « Cette biére
sera assez légere en
titrant a 6 %. Elle
présentera la
particularité d'étre
proposée durant une
courte période de
l'année. Il sagira donc
d'une biére éphémere
mais qui ressortira
chaque année avec une
petite variante au
niveau des matiéres
premiéres utilisées ».

Days

un exemple de la demande
croissante, nous exportons cha-

rie, dont les origines r a
1759. C’est la raison pour la-
quelle on a toujours voulu rester
au ceeur du village », précise
Olivier Dedeycker, qui repré-
sente la quatrieme génération
de brasseurs a la rue Basse.

le marché florissant
de la Saison

Florissante, la brasserie Du-
pont I'est en partie grace a I'en-
gouement grandissant suscité
par sa gamme de type Saison.
Pour preuve, la marque (Sai-
son Dupont, biologique et Dry
Hopping) totalise pres de la
moitié des ventes totales de
I’entreprise. « Pour vous donner

que plus de trois cents
fits sur le territoire francais ».
En perpétuelle évolution,
Dupont a encore des projets
dans les cartons. En 2018, de
nouvelles cuves de fermen-
tation et de stockage seront
d’ailleurs installées.
Linvestissement, bien que
conséquent, est cependant
sans commune mesure avec
les cinq millions d’euros dé-
gagés en 2015 pour étendre
la brasserie (caves, hall de
stockage, aménagement
d’un shop...), portant alors
sa capacité de production a
50 000 hectolitres par an. B
P.-L.C.



