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WALLONIE PICARDE

large soutien des communes a Ideta

Malgré le contexte
houleux et des chiffres
2016 peu reluisants,
lintercommunale de
développement pose un
regard serein sur [avenir.

o Audrey RONLEZ

Pecq annongait qu'elle se re-

tirait d'Ideta pour rejoindre
IEG, l'autre intercommunale de
développement active en Wal-
lonie picarde. C'est a cette pé-
riode aussi que Véronique Wa-
roux, députée wallonne et
sénatrice, monte au créneau et
lance des accusations en termes
de gouvernance de l'intercom-
munale. Les responsables de
cette derniere se défendent alors
et ne se laissent pas (trop) ébran-
ler. Ils tentent de répondre a cha-
que attaque une par une.

En parallele, les chiffres d’Ideta
ne sont pas au beau fixe. Lannée
2016, a été difficile. « Les résul-
tats du secteur opérationnel (les ser-
vices aux entreprises et aux com-
munes) ont été¢ impactés par la
diminution des marges des ventes
de terrains industriels, par l'aug-
mentation du cotit des projets lice
aux contraintes administratives, lé-
gales ou procédurales et par la di-
minution des subsides et subven-
tions», a précisé Pierre
Wacquier, président d'Ideta, ce
mercredi matin.

Autant de facteurs qui faisaient
de I'assemblée générale de ce
28 juin 2017 un rendez-vous im-

En février, la commune de

Des perspe
trés encour

pres tout ce que son inter-
communale a traversé,
Pierre Wacquier reste po-
sitif et il I'assume. « Les débats
stériles et contre-productifs ne
m'empécheront pas d'étre opti-
miste. Les mesures prises et l'enga-
gement de nos équipes portent a
présent leurs fruits. » Et pour
étayer cette affirmation, il
prend de nombreux exemples.
« Alors que nous ne sommes qu'au
mois de juin, le carnet de comman-
des de lintercommunale en ma-
tiére de terrains industriels atteint
déa 104 % du chﬁt d'affaires de
7 millions d’euros a réaliser en
2017. A pareille époque en 2016,
nous étions a 20 %.» De mé-
moire, Pierre Vandewattyne, di-
recteur général de la structure,
ne se souvient pas avoir atteint
un tel taux !
<« Nos halls relais sont occupés a
100 % et nos bureaux le sont entre
8o et 86 % (avec a un turn-over ra-

portant. Les mandataires des 25
communes associées ne s’y
étaient d'ailleurs pas trompés et
étaient présents en grand nom-
bre. Le rapport d’activité 2016,
ainsi que les comptes et autres
chiffres ont été détaillés avec
beaucoup de précision lors de
cette réunion qui se tenait au
chateau de Thoricourt. De quoi
faire preuve d'un maximum de
transparence a I'heure ou les in-
tercommunales doivent (logi-
quement) montrer patte blan-
che.

Prés de 90 % de « oui »

Apres un vote qui fit une pure
formalité - tous les points ayant
au préalable été approuvés par,
au moins, 20 des 25 communes
associées (Pecq a voté contre
tous les points et Ideta dit
n'avoir encore regu aucune noti-
fication officielle de son départ

ctives
ageantes

pide) », poursuit Pierre Wac-
quier. En parallele, le président
insiste sur la transition énergé-
tique en cours avec le parc éo-
lien de Tournai-Ouest 3 qui sera
opérationnel a l'automne; il
souligne le chiffre d'affaires en
hausse du crématorium, répon-
dant a un véritable besoin de la
population. « Mais prenons aussi
Polaris, le parc d'activités de Pé-
ruwelz, qui est en plein chantier
pour devenir un véritable pole de
développement économique créa-
teur d’emplois. Et Qualitis, a En-
ghien, qui hébergera bientdt trois
nouveaux halls relais et offrira
ainsi des espaces adaptés aux be-
soins des PME de la région. »

Des perspectives encouragean-
tes et réelles «qui ne peuvent
quétre le résultat d'une gouver-
nance rigoureuse d'ldeta avec un
conseil d'administration pluraliste,
qui favorise le débat démocrati-
que. » W AR.

Pierre Vandewattyne n'avait jamais
vu un camet de commandes aussi
plein a la mi-année. De quoi
laisser présager du bon pour 2017.

de l'intercommunale) — Pierre
Wacquier a tenu a prendre la pa-
role pour revenir sur les mois
écoulés.

« Malgr¥ les difficultés auxquelles
nous avons di faire face, nous
avons pris nos responsabilités, nos
équipes ont fourni un travail consi-
deérable pour analyser en détail les

ques, ont approuvé ce plan stratégi-
que dans lintérét de la région, dans
Pintérét des citoyens et dans I'inté-
rét de Pemploi. » Et Pierre Wac-
quier de poursuivre, non sans
une pointe d’amertume : «ce
soutien des élus de Wallonie pi-
carde nous a été précieux pour con-
trer la stigmatisation dont Ideta a

activités de chaque direction, pour fait Pobjet. En tant que président,
identifier les points d'attention, franchement, j'ai été heurté. J'ai été

pour définir des solutions structu-
relles afin de donner a l'intercom-
munale les ressources humaines et
financieres nécessaires pour passer
le cap et atteindre ce qui est prévu :
Péquilibre structurel en 2019. »

Le président d'Ideta se souvient
de débats longs et intenses, ainsi
que de mesures difficiles. Il reste
cependant certain que l'inter-
communale a fait les bons
choix. « Une grande majorité de
communes de Wallonie picarde,
ainsi que les quatre familles politi-

blessé¢ par Pamalgame volontaire
entreune structure integre qui est la
notre et des pratiques que I'agence
condamne fermement. » Le man-
dataire a encore été plus loin en
affirmant que « mettre @ mal la
réputation et lattractivité de toute
une région au moment o les défis
économiques et sociaux sont au
caeur de tous les débats, c’est faire
preuve d'inconscience ou, a tout le
moins, d’opportunisme électora-
liste. Notre région et ses citoyens
méritent bien mieux que cela ! » M

Déficit consolidé

En 2016, IDETA a enregistré un
déficit consolidé de

350 000 euros, mais a pu
verser, grace a ses réserves,
un dividende global de 59
millions d'euros aux
communes associées (la
méme chose qu'en 2014

et 2015). En outre, les
cotisations communales
restent stables a 3,08 € par
habitant en moyenne (plus
ou moins 260 000 hab. en
Wapi pour +/- 800 000 € de
cotisations communales/an).

Ventes insuffisantes

La principale source de
rentrées financiéres, soit la
vente de terrains industriels,
a clairement grevé le budget
de l'intercommunale en
restant trés loin des objectifs
fixés en 2013. Sur la période
20142016, l'objectif était de
réunir 6,5 millions d'euros
par an. Avec un total de 73

millions d'euros sur trois ans,
|deta n'atteint que 37 % de
son effectif.

Effectifs en diminution

La masse salariale est
maitrisée (inférieure a 6,5
millions d'euros). Par ailleurs,
de 85 équivalents temps
plein en 2012, Ideta s'est
stabilisé a 71 ETP en 2016.

Le seul en positif

Le crématorium des Blancs
Arbres est le seul secteur
opérationnel a étre en
positif. « S'il a été en déficit
jusque fin 2015 », rappelle
Pierre Vandewattyne, « cest 8
cause de son mode de
financement ou la
participation des communes
était trés faible et ot un
emprunt pesait donc sur ses
finances. A lavenir, il faudra
un 3 four, mais en attendant,
nous avons réalisé quelques
ajustements techniques et
cela porte déja ses fruits. »
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PIPAIX

la brasserie a vapeur veut étre classée

Notre culture de la biére R =
% «Si je demande le dassement
étant reconnue par ['Unesco, W e ia brasserie  vapeur, it

. Jeanr-Louis Dits, cest pour étre
Cest foccasion de relancer la certain que ¢a continuera...»
procédure de classement

de la derniére brasserie a
vapeur au monde...

o Pascal LEPOUTTE
ela fait aujourd’hui trente-
trois ans que Jean-Louis
Dits s’est lancé dans I'aven-

ture de la «Brasserie a va-
peur », en reprenant cette fer-
me-brasserie  typique, en
activité depuis 1785 dans le
centre du village : « C'est plus
qu'une brasserie, c'est un musée
vivant. La machine a vapeur en el-
le-méme date de 1895, le concas-
seur avait €été fabriqué chez
Meura cinq années plus tot... Qua-
tre siecles d’histoire peuvent étre
résumés ici. Les objectifs ont tou-
jours été de conserver ce patri-
moine extraordinaire et de mon-
trer comment on faisait de la biere
au XIX"  siecle. Je travaille
d’ailleurs toujours par paliers de
température. »

« On ne pourra plus y toucher...
Cest tout ce que je veux !»

La brasserie pipaisienne est la
derniére brasserie a vapeur au
monde encore en activité. A ce
titre, elle mérite a coup sar
d'étre classée au patrimoine
wallon : « Cela permettrait qu’on
n'y touche plus, lui assurant une
certaine pérennité. Que ¢a conti-
nue, c’est tout ce que je veux. J'v ai
quand méme laissé ma vie et celle
de Sittelle aussi. »

Jean-Louis Dits avait déja in-
troduit une demande de recon-
naissance en 1991 aupres du
ministre du Patrimoine, un an
apres le déces accidentel de son
épouse. L'affaire était restée
sans suite, « parce que je n’ai pas
la bonne couleur politique », es-
time toujours aujourd’hui le

brasseur leuzois. Alors que I'ac-
tivité brassicole a le vent en
poupe, il a décidé de tenter a
nouveau l'essai en faisant les
choses de maniére tout a fait of-
ficielle, envoyant tous les docu-
ments réclamés.

Le classement, « une mesure de
reconnaissance de la valeur d’'un
bien et une mesure de protection
destinée a assurer sa conservation,
son entretien, voire si nécessaire sa
restauration » a trait a des biens
immobiliers qui présentent un
intérét historique, archéologi-
que, architectural, mémoriel,
technique... et répondent en
outre a un critere comme la ra-
reté ou l'authenticité.

Des aides et subsides peuvent
étre octroyés pour la restaura-
tion et la maintenance des mo-
numents classés.

Nul n'est prophéte...

« Des politiciens, mais qui ne
sont pas de la région, m’ont promis

de me donner un coup de main,
ajoute Jean-Louis. Ils ne le font
pas pour avoir ma voix, mais
parce qu'ils y croient. »

Dans 'atelier de la rue du Ma-
réchal, chaque dernier samedi
du mois, on entend des siffle-
ments : une machine de douze
chevaux actionne, via une
courroie, un arbre de transmis-
sion d'ou diverses poulies et
courroies impulsent le mouve-
ment aux instruments de bras-
sage : concasseur, pompe, cuve-
matiere... On produit ici des
bieres artisanales traditionnel-
les et naturelles, refermentées
en bouteille et non pasteuri-
sées comme la Vapeur en Folie
(8 %), la Vapeur Cochonne
(9 %), la Vapeur de Chataigne
(7 %), la Vapeur de Potiblonde
(8 %), la Saison de Pipaix (6 %)
— brassée selon la méme recette
depuis 1785 ! — et sans doute
bient6t la Vapeur de Fraise
(voir cadrée). Depuis 196, les

étiquettes sont toujours si-
gnées par le dessinateur de
Poje, Louis-Michel Carpentier
(sauf pour la Saison).

Environ 8o % de la produc-
tion part a I'exportation, méme
si la Belgique semble s'intéres-

ser a nouveau a sa seule brasse-
rie qui travaille encore avec du
matériel du XIX® siecle. « A coté
de Iensemble du matériel et des
batiments, c’est aussi un savoir-
faire ancestral qui mériterait

Le brasseur Jean-louis Dits et sa
compagne Vinciane finalisent
aujourd'hui une biére a la fraise :
« Cest une vraie biére aux fruits.
Hier, on a pressé des fraises. On a
plein de pots de vrai jus. Cest bon,
mais cela a été trés difficile..»

En effet, les consommateurs qui
sont demandeurs dune biére a la
fraise « sattendent a quelque
chose de trés doux. » O le fruit
d'été est acide : « Dong, il faut briser
cette acidité et on y est arrivé avec
de la Stevia. Sans en mettre trop
sinon ¢a devient écoeurant ! Aprés
avoir fait seize essais, nous

Bientot une « Vapeur de fraise »

d’étre classe. » R

sommes armvés a une formule qui
semble valable. La recette est
maintenant au point Cest bon!0n
Ia sortie en fiit, et ¢a@ marche. »

La biére sera ambrée, « vaguement
rouge » (« Je ne veux pas mettre de
colorants »), et titrera 7 % de
volume dalcool. Le public féminin
apparait plus particuliérement ciblé
par le nouveau produit. « La biére
est préte. On va la mettre en
bouteilles. Mais ce sera une
production fort limitée, parce que
¢a demande du temps. » dit encore
Jean-louis. La sortie de la Vapeur
de Fraise est doncimminente. P.l.

Des brasseurs de saké chez Dubuisson

e vendredi 23 juin, la

brasserie Dubuisson a

accueilli MM. Masa-
suke Umetsu (brasserie
Umetsu Shuzo) et Takayasu
Nambu (brasserie Nambu
Shuzo), tous deux brasseurs
traditionnels et réputés de...
saké au Japon.

Cette visite s’est organisée
a leur demande, en passant
par la société HNadvice, im-
portateur de saké japonais.

Les deux Kuramato (pro-

S

.om.

ducteur de saké en japonais) (omme la biére, le saké japonais est « une boisson noble
souhaitaient en effet visiter brassée a base deau trés pure »..

une brasserie traditionnelle
belge partageant des valeurs
communes, malgré la diffé-
rence de breuvage.

Au-dela de l'aspect tradi-
tionnel et familial, certaines
pratiques et caractéristiques
unissent la biere et le breu-
vage japonais.

Le saké est une boisson is-
sue de la fermentation du
riz titrant généralement en-
tre 13° et 16°.

A la maniere de la produc-
tion de bieres, des levures
peuvent également rentrer

dans sa fabrication.

Comme on le fait avec le
beerpairing, le saké peut se
consommer tout au long
d’un repas et étre associé a
certains mets en fonction de
ses particularités.

Les Kuramato ont tenu a
préciser que le saké servi
dans les restaurants chinois
en fin de repas (boisson dis-
tillée) n’avait strictement
aucun lien avec le saké japo-
nais, une « boisson noble
brassée a base d'eau treés
pure ». R



